PICCOLO PRO®puus

Tradionelles Ladenbacken
im fortschrittlichen Etagenofen

WACHTEL

Found in the best bakeries of the world




PICCOLO PROP®puws: Tradition trifft Innovation

Langlebigkeit & Qualitat - Unsere Verpflichtung
Inspiriert vom Traditionellen, beflugelt vom
Fortschritt: Der brandneue PICCOLO PRO® plus
ist Ihr zuverlassiger Backpartner fur erstklassige
Backwaren in Premium-Qualitat.

Unsere Unternehmensphilosophie ist von steter
Verbesserung und Lernbereitschaft gepragt. Und
somit nutzen wir all unsere Erfahrungen als wert-
volle Lektionen, um Ihnen einen Ofen zu bieten, der
Sie bei all lhren alltaglichen Aufgaben langfristig
zuverlassig unterstutzt.

Innovationen flr lhren Vorsprung

Was macht den PICCOLO PRO® pws so auBerge-
wohnlich? Es sind die kleinen, feinen Details, die
den Unterschied ausmachen. Unsere Ingenieure
haben jedes Detail des Ofens sorgfaltig durchdacht
und mehrfach optimiert.

Besonders exklusiv ist die MULTI ZONE BAKING
Technologie, die bereits zum Patent angemel-
det ist. Im Gegensatz zu herkémmlichen Ofen
verfugt der PICCOLO PRO® pws Uber vier separat
einstellbare Temperaturzonen. Jede Backkammer
ist in Ober- und Unterhitze sowie Front- und Heck-
Hitze aufgeteilt. Dies gewahrleistet eine auBerst
homogene Backatmosphare - Uber die gesamte
Backflache hinweg - und hilft vor allem effektiv
gegen Stauhitze im hinteren Bereich, selbst nach
langem Abstehen bei hohen Temperaturen.

Der neue PICCOLO PRO® pus besitzt Heizstabe mit
fortschrittlicher Metallummantelung. Dies sorgt fur
eine bessere Warmespeicherung und ermoglicht
das Backen bei optimal sanften Temperatur-
Ubergangen. So bietet der neue PICCOLO PRO® pus
ideale Bedingungen fUr einen hervorragenden
Ofentrieb und eine gleichmaBige, reproduzierbare
Backwarenqualitat.

Jeder Herd verflgt Uber einen separat beheiz-
ten, leistungsstarken POWER STEAM Schwaden-
apparat mit massivem gusseisernen Kern. Dieses
innovative System gewahrleistet satten Nassdampf
'Schuss auf Schuss" und einen optimierten
Wasserverbrauch.




Muheloses Bedienen - auf ganzer Linie

Mit dem PICCOLOPRO®pws erleben Sie
herausragende Bedienerfreundlichkeit fur ein
effizientes und muheloses Backen. Die SOFT
CLOSE Turen erméglichen ein sanftes und leises
Offnen und SchlieBen der Herde, ohne stérendes
Klappern oder Knallen. Dank der innovativen
W-HYGIENIC Scheibenwechseltechnik  kdnnen
Herdscheiben werkzeuglos undim Handumdrehen
entnommen und gereinigt werden - ganz ohne
lastiges Schrauben oder umstandliches Hantieren.
So sparen Sie wertvolle Zeit und kdnnen sich voll
und ganz auf das konzentrieren, was wirklich zahlt:
die Zubereitung kostlicher Backwaren.

Intuitive Steuerung

Mit der IQ-TOUCH® Steuerung, die so benutzer-
freundlich wie Ihr Smartphone ist, haben Sie nicht
nur die volle Kontrolle Uber den Backprozess. Der
ENERGY MANAGER bietet lhnen anschauliche
Grafiken zur Ofenauslastung und wertvolle
Wochenruckblicke. Analysieren Sie die Leerstande
lhrer Ofen und optimieren Sie deren Auslastung,
um unnoétige Energieverluste zu minimieren und
Betriebskosten zu reduzieren! Mit dem ENERGY
MANAGER nutzen Sie Ressourcen effizient und
férdern einen nachhaltigen Umgang mit Energie.

Energie im Fokus - weniger ist mehr

FUr eine effiziente thermische Bauteilentkopplung
und leistungsstarke Isolierung sprechen nur
gute Grlnde und zuallererst: Die Vernunft.
Um den PICCOLOPRO®pws ein 'Plus" an
Nachhaltigkeit zu verleihen haben wir den Ofen
rundum mit einem &kologischen, patentierten
Hochleistungsdammstoff ausgestattet, der
durch beste Dammeigenschaften und héchsten
Warmeschutz besticht. Dank deutlich reduzierter
Warmeverluste erfolgt das Backen besonders
effizient und mit hoher Temperaturstabilitat.
Dadurch produzieren Sie erstklassige Backwaren
und sparen gleichzeitig wertvolle Energie ein.In
Zeiten des Klimawandels ist es wichtiger denn je,
gemeinsam ein Bewusstsein daftr zu schaffen,
dass wir, als Individuen und als Unternehmen,
einen positiven Beitrag fur unseren Planeten
leisten kdnnen.



MULTI ZONE BAKING

Vier Temperatursensoren pro Herd fur
eine prazise Temperaturregelung

ZUM +  Vier einstellbare Temperaturzonen fur
PATENT eine gleichmaBige Hitzeverteilung

ANGEMELDET

Stauhitze im hinteren Bereich der
Backkammer verhindern

Perfekte Backergebnisse auch nach
ldngerem Abstehen des Ofens bei hohen
Temperaturen

Jahr/Kalenderwoche Jahr/Kalenderwoche
2020/ 41 2020/44

ENERGY MANAGER

l l g - Anschauliche Grafiken zur Ofenauslastung

als wertvolle Wochenrutckblicke
Analysemoglichkeit von Ofenleerstanden
Aufheizen Il Backen M Leerstand Il Aus

zur Optimierung der Ofenauslastung
Potenzial zur Energieeinsparung durch die
Reduzierung von Warmhaltezeiten
Foérderung eines nachhaltigen Umgangs
mit Energie und Reduzierung von
Energiekosten

Ofen um [min] spater einschalten:

(Mo | Di | Mi | Do | Fr | Sa]So]
0 0 0 0 0

2020/41 0 0

POWER STEAM Schwadenerzeuger

Jeder Herd mit eigenem, separat
beheiztem, hochleistungsfahigem
Schwadenapparat

Gusseisernes Herzstlck fur kompromiss-
los satten Nassdampf

Effiziente Beschwadung mit optimiertem
Wasserverbrauch fur langfristige
Kostenvorteile




BAKE BALANCE

"State of the art" Mess- und Regelungs-
technik fur eine prazise Temperaturfuh-
rung und konsistente Produktqualitat
Schnelles Erreichen der gewlnschten
Temperatur fur ein effizientes Backen

Raffinierte Warmeoptimierung
Effiziente thermische Bauteilentkopplung
fur eine verbesserte Warmeverteilung
und stabilere Temperaturen
Leistungsstarke Isolierung mit 6kologi-
schem, patentiertem Hochleistungsda-
mmestoff fur maximale Energieeffizienz
und nachhaltiges Backen

Ummantelte Heizelemente

Leistunsgstarke Heizelemente in
fortschrittlicher Metallummantelung
Optimales Warmespeichervermdgen
Schonende Warmeemission bei gleich-
maBiger Hitzeverteilung

Sanfte Warmeabgabe und nachhaltiger
Temperaturibergang




SOFT CLOSE DOOR

Gedampfte Herdturen fur eine
verbesserte Bedienererfahrung
Muheloses, sanftes und leises SchlieBen
ohne stérendes Klappen oder Knallen

INNOVATIV

\W-HYGIENIC

Werkzeuglose Scheibenwechseltechnik
Leichte und schnelle Entnahme fur eine
hygienische Reinigung

Komfortables Handling ohne lastiges
Schrauben

w-HYGIENIC

Glaserner Garschrank

Robuster Edelstahlgarraum fur eine lange
Lebensdauer

GlastUren zur Beobachtung des
Gar-Fortschritts

Ergonomische Edelstahl-Griffmulden

fur ein komfortables Handling
Konsequentes Hygiene Konzept mit
wenig Fugen, Schrauben und Ecken
Durchweg glatte und pflegeleicht
Oberflachen fur eine einfache Reinigung
Werkzeuglose Entnahme der
Blechauflagen fur eine schnelle Reinigung
Garraum bequem Uber IQ-TOUCH®
Steuerung zu bedienen
Zuverlassiges Verdampfungssystem fur
ein gleichmaBiges Garklima



Design your own PICCOLO PRO® pLus!

Schwadenhaube

Inklusive Ventilator und Verrohrung,
optional mit Schwadenkondensator

Verkleidung

Aus hellem oder optional schwarzem
pflegeleichten Spezialedelstahl

IQ-TOUCH® Steuerung

Herdweise oder in der IQ-TOUCH® MULTI
Ausfuhrung zur Bedienung mehrere Herde
(Bedienseite wahlbar)

Zwischenstuick

Optional fur 6 Bleche
(400 mm x 600 mm)
Siehe Abb. S. 11 (PICCOLO PRO® pus Il S)

Unterbau

Glasgarschrank fur 10 Bleche oder
Untergestell fur 16 oder 10 Bleche
(400 mm x 600 mm)

Leichtlaufrollen

erhaltlich in verschiedenen Hohen
Jje nach Konfiguration und
bauseitigen Begebenheiten:

80 mm, 108 mm oder 155 mm
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IQ-TOUCH?®: Smarte Steuerung, muhelose Bedienung

Sieben Zoll groBes Touch-Display mit besonders stabiler, geharteter Glasfront

999 Automatikprogramme (zehn frei programmierbare Programmschritte)

Hochauflésend, kontrastreich, farbbrillant & satte Schwarzténe: Detailreiche Darstellung
Hohe Blickwinkelstabilitat: Gut einsehbar aus unterschiedlichsten Perspektiven

Hoher Schutz gegen Staub und Feuchtigkeit: mit mehlbestaubten Handen perfekt bedienbar

Displaysperre fur Reinigungszwecke

Unterschiedliche Zugriffsrechte (Standard, Meister, Service)

Individualisierbar: Menu, Signaltone, Produktfotos, Kundenlogo im Standby-Screen

ENERGY MANAGER zur Anzeige von Wasser- und Energieverbrauchen sowie Leerstandszeiten
POWER PILOT: kW-Begrenzer zum Begrenzen der maximalen Stromaufnahme

Offene Schnittstelle zur effektiven Anbindung von Drittsoftware auf Kundenseite (z. B. Shop-IQ)
Vernetzt mit dem WACHTEL REMOTE Monitoring Tool

RegelmaBige, kostenlose Software-Updates
Benutzerfuhrung in mehr als 15 Sprachen

IQ GREEN Label - Backen Sie umweltfreundlicher!

Die Begriffe "IQ" und "GREEN" geben den Kurs be-
reits deutlich an: Intelligent in eine grune Zukunft
"steuern’! Mit dem 1Q GREEN Label pramieren wir
unsere nachhaltigsten Okofunktionen.

SMART START Okofunktion

"Nachstart” war gestern. Mit der SMART START
Funktion kdénnen Sie die effektive Backbereit-
schaftszeit einstellen. Dies ist der Zeitpunkt, zu
dem lhr Ofen vollstandig aufgeheizt fGr den ersten
Backvorgang bereitsteht.

STANDBY ECO Okofunktion

Mit der STANDBY ECO Funktion haben Sie die Mog-
lichkeit, die Heizung manuell "auf Knopfdruck" vo-
rubergehend vollstandig abzuschalten. Nutzen Sie
diese Funktion, wenn absehbar ist, dass in einem
Herd fur eine gewisse Zeit nicht gebacken wird.
Das Warmhalten leer stehender Backkammern ist
ein kritischer Zustand und induziert teilweise sehr
hohe unndétige Energieverluste. Wird der Herd, bei
langeren Backpausen nicht auf Temperatur ge-
halten, kann also viel Energie eingespart werden!

Die Dauer der Backpause kénnen Sie direkt an der
IQ-TOUCH® Steuerung eingeben. Beim erneuten
Aufheizen werden Restwarme und das gewahlte
Backprogramm berucksichtigt, so dass der Herd
zum gewulnschten Zeitpunkt wieder vollstandig
backbereit ist.

ECO SAFE Okofunktion

GenieBen Sie absolute Sorgenfreiheit, wenn es fur
einen bestimmten Zeitraum weder ein Backpro-
gramm gestartet wurde noch die STANDBY ECO
Funktion aktiviert wurde. Mit der Automatik-Funk-
tion ECO SAFE tritt namlich Ihr Ofen in Aktion und
schaltet eigenstandig in den Energiesparmodus
um. Dabei wird die Temperatur auf einen von lhnen
vorab festgelegten Wert abgesenkt. Dank dieser
intelligenten Energiesparfunktion kénnen Sie si-
cher sein, dass Ihr Ofen konsequent effizient und
ressourcenschonend betrieben werden kann.




WACHTEL REMOTE

Stets informiert, immer dabei

Mit WACHTEL REMOTE haben Sie stets die
volle Kontrolle und kénnen sich so fuhlen, als
waren Sie direkt in der Filiale oder Backstube
vor Ort. Uberwachen Sie zentral alle Standor-
te lhres Betriebs, Uber den PC oder das Tablet
bequem von zu Hause oder vom Urlaub. Sie
erhalten wertvolle Echtzeitinformationen und
sind immer bestens informiert. Erleben Sie die
Vorteile des modernen Backens in der digita-
len Welt.

Maximale Transparenz in Echtzeit

WACHTEL REMOTE bietet Ihnen ein licken-
loses Monitoring der wichtigsten Betriebszu-
stande, Ereignisse und Prozesse in Echtzeit.
Behalten Sie den Uberblick Uber den Backbe-
trieb! Verpassen Sie keine manuellen Eingriffe!
Uberwachen Sie Aufheiz- oder Abkuhlphasen
und verfolgen sie aktive Okofunktionen! Sollten
Sie sich fragen, wann das letzte Backprogramm
gestartet wurde, ob es Eingriffe in ein laufen-
des Backprogramm gegeben hat oder wie gut
Ihr Ofen oder Herd ausgelastet ist? WACHTEL
REMOTE liefert Innen klare Antworten.

Erhdéhen Sie die Prozesssicherheit

WACHTEL REMOTE fungiert auch als effekti-
ves Qualitdtsmanagementtool und liefert Ih-
nen prazise quantifizierte Kennzahlen, wie z. B.
Herd- oder Ofenauslastung sowie Handeingrif-
fe und Leerlaufe pro Tag. Diese entscheiden-
den Informationen unterstutzen Sie dabei, Ihre
Prozesse zu optimieren, Energie einzusparen
und die Reproduzierbarkeit und Qualitat Ihrer
Backwaren zu steigern. So arbeiten Sie noch
produktiver, wirtschaftlicher und sichern sich
Ihre Profite langfristig.

Next Level Backprogrammverwaltung

Erleben Sie die einfache und zeitsparende
Verwaltung Ihrer Backprogramme! Dank
WACHTEL REMOTE haben Sie die Moglich-
keit, Ihre Backprogramme zentral zu verwalten
und problemlos auf mehrere Filialen auszurol-
len. Ubertragen Sie lhre Programme entweder
direkt im Online-Modus auf die 1Q-TOUCH®
Steuerung(en) oder speichern Sie sie auf ei-
nem USB-Stick, um sie bequem vor Ort in lhrer
Backerei einzuspielen. Mit WACHTEL REMOTE
wird das Backprogramm-Management zum
Kinderspiel!

Fachgeschéfte

S S .11

Auslastung Her

Auslastung Her

.- 0000000000000

Fachgeschafte

Fachgeschaft a Strabe

001: Brotchen
I

230°C  230°C

Gesamtbackzeit: 20:00m



PICCOLO PRO®Plus MINI | 1Q s |
Anzahl Herde 2-6
Anzahl Backbleche pro Herd [mm]
400 mm x 600 mm 1 2 3 4
580 mm x 780 mm 0 1 15 2
600 mMm x 800 mm 0 1 15 2
Nutzbares Herd-InnenmaB [Imml
B 600 800 | 1.200
T 400 | 800 600 800
H 140, 165, 200
Ofenbreite [mm] 900 1.100 | 1520 1.520
Ofen-Tiefe inkl. Anschlisse [mml 930 | 1.336 1185 1.336
Schwadenabzugshaube [mm]
Tiefe Vorbau 300
Hohe Vorbau 185
Haubenkranz 220
Schwadenleistung [mll 600 1.200
Anschlussleistung je Herd (140, 165, 200) [kWI thd thd thd tbd thd
Schwadenerzeuger (kW] 1,2 21
10-er Garschrank [k\W] 13

10



Unsere PICCOLO PRO® pws Modelle*
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1 AlleMaBeinheiten in cm, grune LED Leiste als Special Edition auf Sonderanfrage

11

40

40



WACHTEL Advanced Bakery Technology

WACHTEL ABT verkorpert die Symbiose aus Tradition und
Zukunft in der Backtechnologie. Unsere Erfahrung reicht
bis ins Jahr 1923 zurlck und hat uns weltweit zu einem
verlasslichen Partner des Backerei-Handwerks gemacht.
Unser Portfolio umfasst fortschrittliche Backereiofen,
Lader und Klimagarzellen. Mit Leidenschaft und Expertise
sind wir die vertrauensvolle Anlaufstelle fur Backereien,
die héchste Qualitat und Zuverlassigkeit suchen.
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WACHTEL

Found in the best bakeries of the world

\WACHTEL ABT GmbH
Bischofswerdaer Str. 47
01896 Pulsnitz | Germany
Telefon: +49 2103 4904 0
E-Mail: info@wachtel.de
wwwwachtel.de
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